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ACIDO FUMARICO

 AETTYAFSAF

INCI/ DCB: Fumaric Acid/ Acido Fumarico

CAS: 110-17-8
APLICACAO CARACTERISTICAS
« Acidulante na fabricacao de sucos, balas, « P64 branco micronizado

refrigerantes, mousses, pudins, entre .
outras sobremesas; .
« Substitui a utilizacao do Acido Citrico.

Soltivel em agua fria (SAF)

Contém 0,3% de Dioctil Sulfosuccinato de
Sodio

Indicacdo de uso de 3,0 - 5,0%



ACIDO FUMARICO

INCI/ DCB: Fumaric Acid/ Acido Fumarico
CAS: 110-17-8

 AETTYAFSAQ

APLICACAO CARACTERISTICAS
 Acidulante na preparacao de bolos, » P6 branco micronizado
I l | gelatinas, geleias e doces em geral.  Soluvel em agua quente (SAQ) acima de
40°C
* Indicacdo de usode 3,0 - 5,0%
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ESTEARATO DE SORBITAN

»

INCI/ DCB: Sorbitan Stearate/ Estearato de

Sorbitan
CAS: 1338-41-6 / 5093-91-4 / 56451-84-4

~ AETTY MES SP 60 |

APLICACAO CARACTERISTICAS

 Dispersante de aromas e corantes; « Solido escamado

« Emulsificante para sorvetes, molhos, * Indicacao de uso de 3,5 a 4,0%
gomas de mascar, pudins e bolos;

« Agente estabilizante pois assegura as

blueq uimica caracteristicas fisicas do produto em
termo de emulsoes, aplicado em
panificacao, biscoito e sorvetes.



OLEATO DE SORBITAN

{ AETTY MOS SP 80 } ‘ INCI/ DCB: Sorbitan Oleate/ Oleato de Sorbitan
CAS: 1338-43-8 / 37318-79-9
APLICACAO CARACTERISTICAS
« Dispersante de aromas e corantes  Liquido viscoso
artificiais; * Indicacao de uso de 3,5 a 4,0%
« Emulsificante para paes e biscoitos.
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DIOCTILSULFOSUCCINATO DE SODIO

»

INCI/ DCB: Diethylhexyl Sodium Sulfosuccinate/
Dioctilsulfosuccinato de sodio

- AETTYDOS70N

CAS: 577-11-7
APLICACAO CARACTERISTICAS
« Umectante na fabricacao de achocolatado « Liquido
I l | em po. * Indicacdo de uso de no maximo 0,30%
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MONOESTEARATO DE GLICERILA AE

INCI/ DCB: Glyceryl Stearate SE/ Monoestearato
{Amvmgamvs} ‘ de Glicerla AE
CAS: 11099-07-3
APLICACAO CARACTERISTICAS
« Emulsificante O/W; » Solido escamado
« Estabilizante de emulsdes para fabricacdo « Origemvegetal
de massas e doces em geral. * Indicacao de uso de 5,0%
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MONOESTEARATO DE GLICERILA

Glicerila
CAS: 123-94-4 / 31566-31-1

~ AETTY MEGVS

l INCI/ DCB: Glyceryl Stearate/ Monoestearato de

APLICACAO CARACTERISTICAS
 Antiespumante para fabricacao de doce de + Solido escamado
leite; « Origemvegetal
« Emulsificante para fabricacao de sorvetes * Indicacao de uso de 5,0%
de massa, molhos e paes;

blueq uimica -+ Plastificante para fabricacdo de goma de
mascar;
« Conservante, preserva a durabilidade e
maciez de massas aumentando o shelf-
life do produto final.



MONOESTEARATO DE GLICERILA

Glicerila
CAS: 123-94-4 / 31566-31-1

 AETTYMEGI

l INCI/ DCB: Glyceryl Stearate/ Monoestearato de

APLICACAO CARACTERISTICAS
 Antiespumante para fabricacao de doce de + Solido escamado
leite; * Origemanimal
I l | « Emulsificante para fabricacao de sorvetes * Indicacao de uso de 5,0%
de massa;
b|ueo| uimicga ¢ Plastificante para fabricacdao de goma de
mascar;

« Conservante, preserva a durabilidade e
maciez de massas aumentando o shelf-
life do produto final.
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PRODUTOS PARA INDUSTRIA

Esta apresentacdo tem objetivo informativo e ilustrativo e é destinada apenas para uso da Blue Quimica e seus clientes. O
material audiovisual contido n&o foi verificado por direitos autorais e ndo deve ser usado para exposi¢do ao consumidor.


https://bluequimica.com/
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